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PICHLER BIOFLEISCH informiert!

Regional ist erste Wahl!

Bio-Fleisch- und Wurstwaren aus Bayern
seit Uber 20 Jahren.

Bio-Fleisch zu verarbeiten ist uns zu wenig, das
Beste daraus zu machen, ist unser Anliegen - seit
tiber 20 Jahren.

Hochwertiges Fleisch, erlesene Zutaten und unsere traditionellen
Rezepturen machen unsere Produkte zu etwas Besonderem. Bei
unserem Sortiment handelt es sich ausschliefSlich um Produkte aus
kontrolliert-biologischer Landwirtschaft oder heimischer Jagd.

Als Familienbetrieb und Lebensmittelhersteller tragen wir eine
besondere Verantwortung gegenuber unserer Umwelt und
Gesellschaft und lehnen daher grundsatzlich Massentierhaltung
sowie die Verwendung von chemischen, synthetischen und
genmanipulierten Zutaten ab. Wir versprechen Transparenz vom
Tier bis zum Verbraucher.

lhre Familie Pichler
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Pichler Partnerschaft sorgt fiir Vertrauen und gibt uns Sicherheit

Biﬂﬂeis ch

Vor mehr als 25 Jahren ist aus der kleinbduerlichen Bio-Landwirtschaft der
Familie Urban aus Eurasburg und unserer Bio-Metzgerei Pichler eine Partnerschaft
entstanden, die bis heute verlasslich und konsequent biologisch erzeugte Fleisch-
und Wurstwaren liefert.

Bio-Fleisch- und Wurstspezialitaten fiir die Auf Grund der stindig steigenden Nachfragen wurden auch unsere bauerlichen
anspruchsvollsten GenieRer Zulieferbetriebe mehr. Einige wollen wir hier nachfolgend vorstellen:

Wir bieten lhnen stets ein breites Sortiment von Produkten
bester Bio-Fleisch- und Wurstwaren.

Familie Urban aus Eurasburg Familie Hohenester
. aus Buchenthal

Bei unserem Sortiment handelt es sich ausschlieBlich um
Produkte, die den strengen Richtlinien der Anbauverbande
Bioland bzw. Naturland entsprechen.

Besonders stolz sind die
Hohenesters auf ihre spezielle
Bioschweinzucht
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Diese Richtlinien gehen in entscheidenden Punkten Uber die
EG-Oko-Richtlinien fiir Bio-Fleisch- und Bio-Wurstwaren hinaus,
insbesondere bei der Verwendung der zugelassenen Lebensmittel-
und Verarbeitungsstoffe.

Unsere Bioland- und Naturland-Produkte sind frei von
Glutamaten, Phosphaten, Farbstoffen, Isoascorbinsdaure und
Natriumisoascorbat. Lediglich bei Naturland-Produkten ist die
Verwendung einer reduzierten Natriumpdkelsalzmenge zulassig.

Geschmackserlebnisse auf hochstem Niveau und
nachhaltige Gaumenfreuden sind das Ergebnis.
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